
KADI AG

Kühl- und Tiefkühlprodukte
Thunstettenstrasse 27, CH-4900 Langenthal
Tel: 062 916 05 00, info@kadi.ch, www.kadi.ch

Folgen Sie uns auf:
Höchster Standard für Ökoeffektivität.
Cradle to Cradle Certified®- Druckprodukte
hergestellt durch die Vögeli AG.

Weniger Ölverbrauch, 
da der Knuspermantel den 
Kartoffelgeschmack ein- und das 
Frittieröl ausschliesst.

Mehr 
Portionenleistung 
pro Stunde dank schnellerer 
Zubereitung.

Länger warm und 
knusprig
dank der vom Knuspermantel 
eingeschlossenen Hitze.

Ofentauglich  
und darum ideal für grosse 
Gruppen, Anlässe oder  
Betriebe ohne Fritteuse.

Das Zauberwort hinter unserem Knuspermantel heisst «Coating» – unser 
bewährtes Verfahren für eine hauchdünne Knusperhülle. Es macht KADI 
SUPER-CRISP zu den wohl knusprigsten und schmackhaftesten Kartoffel
beilagen auf dem Markt. So haben die SUPER-WELLENFRITES mit Schale 
in einem Vergleichstest mit unseren KADI Normalschnitt-Frites deutlich 
besser abgeschnitten.

SUPER-CRISP.  
Ein Knuspermantel, viele Vorteile.



DIE

UNTER DEN POMMES.SUPER-KNUSPRIGEN 
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Frites Allergene Zubereitung

SUPER-FRITES 
im Knuspermantel 

Art-Nr. 	 03170 
Schnitt	 8 × 8 mm  
Gewicht 	 4 × 2,5 kg

Hauptzutaten 
Kartoffeln, Stärkemantel, Sonnenblumenöl

keine

  
Combi- 
Steamer 
180°C 

14–16 Min. 

 
Fritteuse 
175°C 

3 – 4 Min.

SUPER-WELLENFRITES 
mit Schale im Knuspermantel 

Art-Nr.	 03171 
Schnitt	 9 × 9 mm 
Gewicht	 2 × 2,5 kg

Hauptzutaten 
Kartoffeln, Stärkemantel, Sonnenblumenöl

keine

  
Combi- 
Steamer 
200 °C

7 – 9 Min.

 
Fritteuse 
175 °C

2,5 – 3,5
Min.

SUPER-COUNTRY FRITES
mit Schale im Knuspermantel 

Art-Nr.	 03165 
Schnitt	 12 × 12 mm  
Gewicht	 4 × 2,5 kg

Hauptzutaten 
Kartoffeln, Stärkemantel, Sonnenblumenöl

keine

  
Combi- 
Steamer 
200 °C

17 – 19 Min. 

 
Fritteuse 
175 °C

4,5 – 5,5 
Min.

SUPER-DIPPER FRITES 
mit Schale im Knuspermantel 

Art-Nr.	 03199 
Schnitt	 U-förmig 
Gewicht	 2 × 2,5 kg

Hauptzutaten 
Kartoffeln, Stärkemantel, Sonnenblumenöl

keine

  
Combi- 
Steamer 
200 °C

16 – 20 Min. 

 
Fritteuse 
175 °C

3 ,5– 4 ,5
Min.

PAPRIKA-FRITES
im gewürzten Knuspermantel 

Art-Nr.	 03180 
Schnitt	 9 × 9 mm 
Gewicht	 2 × 2,5 kg

Hauptzutaten 
Kartoffeln, Stärkemantel gewürzt, Sonnenblumenöl

Gluten

  
Combi- 
Steamer 
200 °C

10 – 14 Min. 

 
Fritteuse 
175 °C

3 – 4 Min.
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Wedges Allergene Zubereitung

WEDGES
mit Schale im gewürzten Knuspermantel 

Art-Nr.	 03187 
Schnitt	 Kartoffelschnitze 
Gewicht	 2 × 2,5 kg

Hauptzutaten 
Kartoffeln, Stärkemantel gewürzt, Sonnenblumenöl

Gluten

  
Combi- 
Steamer 
200 °C

15 – 20 Min. 

 
Fritteuse 
175 °C

3 – 4 Min.

ROSMARIN WEDGES
mit Schale im gewürzten Knuspermantel 

Art-Nr.	 03177 
Schnitt	 Kartoffelschnitze 
Gewicht	 2 × 2,5 kg

Hauptzutaten 
Kartoffeln, Stärkemantel gewürzt, Sonnenblumenöl

Gluten

  
Combi- 
Steamer 
200 °C

15– 20 Min. 

 
Fritteuse 
175 °C

3– 4 Min.

SUPER-CUTS 
mit Schale im Knuspermantel 

Art-Nr.	 03188 
Schnitt	 Kartoffelschnitze 
Gewicht	 2 × 2,5 kg

Hauptzutaten 
Kartoffeln, Stärkemantel, Sonnenblumenöl

keine

  
Combi- 
Steamer 
200 °C

15 – 20 Min.

 
Fritteuse
175 °C

3 – 4 Min.

SKINNY CRISPY WEDGES
mit Schale im gewürzten Knuspermantel

Art.-Nr.	 03152 
Schnitt	 dünne Kartoffelschnitze 
Gewicht	 2 × 2,5 kg

Hauptzutaten 
Kartoffeln, Stärkemantel gewürzt, Sonnenblumenöl

NEU

 

keine

  
Combi- 
Steamer 
180°C  

10–14 Min. 

 
Fritteuse 
175°C 

2,5–3,5 Min.


