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Samosas viande Préfrit Allergènes/ 
Remarques Préparation

Samosa poulet
Poulet/légumes, préfrits, 50 g 

Art. no 04342	 Poids 1,5 kg (env. 30 pces)

Ingrédients principaux	  
Eau, farine de blé, pommes de terre, petits pois, oignons, viande 
de poulet (suisse), huile de tournesol, flocons de pommes de terre, 
épices, sel iodé, pâte d’ail, farine de malt d’orge
* Préfrire 3,5 min, puis terminer de frire 3 min

Oui

Gluten
 

Combi- 
steamer 
180 °C 

14-16 min

Friteuse 
175 °C 

6,5 min*

Samosas légumes Préfrit Allergènes/ 
Remarques Préparation

Samosa légumes
Légumes, préfrits, 50 g

Art. no 04341	 Poids 1,5 kg (env. 30 pces)

Ingrédients principaux 
Eau, farine de blé, pommes de terre, carottes, petits pois, oignons, 
huile de tournesol, flocons de pommes de terre, sel iodé, épices, 
pâte d’ail, farine de malt d’orge
* Préfrire 3,5 min, puis terminer de frire 3 min

Oui

Gluten
 

Combi- 
steamer 
180 °C 

14-16 min

 
Friteuse 
175 °C 

6,5 min*

Mini Samosa légumes
Légumes, préfrits, 23 g

Art. no 04340	 Poids 1,725 kg (env. 75 pces)

Ingrédients principaux	  
Eau, farine de blé, pommes de terre, carottes, petits pois, oignons, 
huile de tournesol, flocons de pommes de terre, sel iodé, épices, 
pâte d’ail, farine de malt d’orge
* Préfrire 2,5 min, puis terminer de frire 2 min

Oui

Gluten
 

Combi- 
steamer 
190 °C 

9-10 min

 
Friteuse 
175 °C 

4,5 min*

Développés en étroite collaboration entre des profession-
nels de la cuisine indiens et KADI, les chaussons croustil-
lants offrent une expérience gustative authentique.

•	 Confectionnés et pliés à la main à Langenthal
•	 Avec beaucoup de légumes ou de la viande 
	 de poulet suisse
•	 Préparation rapide et simple

Samosas, pliés à la main 
à Langenthal.

PARMI LES SNACKS.



Mini rouleaux de printemps viande Préfrit Allergènes/ 
Remarques Préparation

Mini China 
Poulet/légumes, préfrits, 20 g

Art. no 04952	 Poids 1,8 kg (90 pces de 20 g)

Ingrédients principaux	  
Chou blanc, carottes, poireau, pousses de mungo, eau, farine  
de blé, viande de poulet (suisse), huile de tournesol, sel iodé,  
oreilles-de-Judas, ail séché, oignons séchés, condiments en poudre, 
épices, gluten de blé, farine de malt d’orge

Oui

Gluten
 

Combi- 
steamer 
200 °C 

10-12 min

  
Four 

220 °C 
10-12 min

Rouleaux de printemps viande Préfrit Allergènes/ 
Remarques Préparation

China 
Poulet/légumes, préfrits, 50 g

Art. no 04946	 Poids 1,6 kg (32 pces de 50 g) 
Art. no 04948	 Poids 4,5 kg (90 pces de 50 g)

Ingrédients principaux	  
Chou blanc, carottes, poireau, pousses de mungo, eau, farine de 
blé, viande de poulet (suisse), huile de tournesol, sel iodé, oreilles-
de-Judas, ail séché, oignons séchés, condiments en poudre, épices, 
gluten de blé, farine de malt d’orge

Oui

Gluten
 

Combi- 
steamer 
200 °C 

14-16 min

  
Four 

220 °C 
14-16 min

Rouleaux suisses 
Choucroute, haricots secs, pommes de terre, lard, préfrits, 50 g

Art. no 04940	 Poids 1,6 kg (32 pces de 50 g)

Ingrédients principaux	  
Choucroute (avec sulfites), eau, haricots secs, farine de blé, huile 
de tournesol, lard cru, pommes de terre, chou blanc, oignons, sel, 
épices, gluten de blé, farine de malt d’orge

Oui

Gluten
Sulfites

 
Combi- 
steamer 
200 °C 

14-16 min

  
Four 

200 °C 
14-16 min

NOUVEAU

Inspirés des recettes originales du Vietnam, de Thaïlande 
et de Chine, les rouleaux de printemps KADI séduisent par 
leur goût authentique et leur qualité.

•	 Produits à Langenthal
•	 Avec beaucoup de légumes ou de la viande suisse
•	 Croustillants, délicieux et authentiques
•	 Préparation rapide et simple 

Préfrit Allergènes/ 
Remarques Préparation

Thaï
Légumes/curry, préfrits, 50 g 

Art. no 04941	 Poids 1,6 kg (32 pces de 50 g)

Ingrédients principaux	  
Eau, farine de blé, chou blanc, pousses de mungo, épinards, 
huile de tournesol, poireau, oignons, pâte de curry, sel iodé, 
sucre, curry, condiments en poudre, oignons séchés, gluten de 
blé, farine de malt d’orge

Oui

Gluten
 

Combi- 
steamer 
200 °C 

14-16 min

  
Four 

220 °C 
14-16 min

Curry 
Planted/légumes, préfrits, 50 g

Art. no 04947	 Poids 1,6 kg (32 pces de 50 g)

Ingrédients principaux	  
Carottes, chou blanc, petits pois, pousses de mungo, poireau, 
oignons, eau, farine de blé, huile de tournesol, aliment végane à 
base de protéines végétales, pâte de curry, sel iodé, curry, gluten  
de blé, farine de malt d’orge. Peut contenir des traces de soja

Oui

Gluten
Soja

 
Combi- 
steamer 
200 °C 

14-16 min

  
Four 

220 °C 
14-16 min

Mini rouleaux de printemps légumes Préfrit Allergènes/ 
Remarques Préparation

Mini China
Légumes, préfrits, 20 g 

Art. no 04953	 Poids 1,8 kg (90 pces de 20 g)

Ingrédients principaux	  
Chou blanc, carottes, poireau, pousses de mungo, oignons,  
oreilles-de-Judas, eau, farine de blé, huile de tournesol, sel iodé, ail 
séché, condiments en poudre, épices (avec moutarde), sucre, oignons 
séchés, pâte d’ail, gluten de blé, farine de malt d’orge

Oui

Gluten 
Moutarde

 
Combi- 
steamer 
200 °C 

10-12 min

  
Four 

220 °C 
10-12 min

Mini Vietnam
Vermicelles/légumes, préfrits, 20 g 

Art. no 04951	 Poids 1,8 kg (90 pces de 20 g)

Ingrédients principaux	  
Carottes, haricots, poireau, oignons, eau, farine de blé, vermicelles, 
huile de tournesol, lait de coco, pâte de curry, sel iodé, condiments 
en poudre, oignons séchés, gluten de blé, farine de malt d’orge

Oui

Gluten
 

Combi- 
steamer 
200 °C 

10-12 min

  
Four 

220 °C 
10-12 min

Mini Thaï
Légumes/curry, préfrits, 20 g

Art. no 04950	 Poids 1,8 kg (90 pces de 20 g)

Ingrédients principaux	  
Eau, farine de blé, chou blanc, pousses de mungo, épinards, huile 
de tournesol, poireau, oignons, pâte de curry, sel iodé, sucre, curry, 
condiments en poudre, oignons séchés, gluten de blé, farine de 
malt d’orge

Oui

Gluten
 

Combi- 
steamer 
200 °C 

10-12 min

  
Four 

220 °C 
10-12 min

Rouleaux de printemps légumes Préfrit Allergènes/ 
Remarques Préparation

China
Légumes, non préfrits, 50 g

Art. no 04945	 Poids 1,6 kg (32 pces de 50 g)

Ingrédients principaux	  
Chou blanc, carottes, eau, farine de blé, poireau, pousses de 
mungo, sel iodé, ail séché, oreilles-de-Judas, huile de tournesol, 
oignons séchés, condiments en poudre, épices, gluten de blé,  
farine de malt d’orge

Non

Gluten

Friteuse 
175 °C 
7-9 min

China
Légumes, préfrits, 50 g

Art. no 04944	 Poids 1,6 kg (32 pces de 50 g) 
Art. no 04949	 Poids 4,5 kg (90 pces de 50 g)

Ingrédients principaux 
Chou blanc, carottes, eau, farine de blé, poireau, pousses de 
mungo, sel iodé, ail séché, oreilles-de-Judas, huile de tournesol, 
oignons séchés, condiments en poudre, épices, gluten de blé,  
farine de malt d’orge

Oui

Gluten
 

Combi- 
steamer 
200 °C 

14-16 min

  
Four 

220 °C 
14-16 min

Vietnam
Vermicelles/légumes, préfrits, 50 g

Art. no 04942	 Poids 1,6 kg (32 pces de 50 g)

Ingrédients principaux	  
Carottes, haricots, poireau, oignons, eau, farine de blé, vermicelles, 
huile de tournesol, lait de coco, pâte de curry, sel iodé, condiments 
en poudre, oignons séchés, gluten de blé, farine de malt d’orge

Oui

Gluten
 

Combi- 
steamer 
200 °C 

14-16 min

  
Four 

220 °C 
14-16 min

Rouleaux de printemps, 
confectionnés à Langenthal.


