KADI

Qualitats- und Lebensmittelsicherheitsstrategie KADI AG

Das KADI-Qualitatsversprechen garantiert, dass Qualitdt und Lebensmittelsicherheit an oberster
Stelle samtlicher unserer Aktivitaten stehen. Die folgenden Massnahmen stellen sicher, dass stets
nur sichere und qualitativ hochwertige Produkte unsere Kunden erreichen:

Qualitatsbewusstsein: Der SchlUssel zu qualitativ hochwertigen und sicheren Produkten sowie
kundenorientierten Dienstleistungen, sind unsere Mitarbeitenden. Durch gezielte Schulung und
Weiterbildung stellen wir sicher, dass sich alle Mitarbeitenden ihrer Verantwortung bewusst sind
und befdhigen sie, diese bestmoglich wahrzunehmen. Transparente Kommunikation und eine
positive Fehlerkultur motivieren unsere Mitarbeitenden ihren persénlichen Beitrag zu Qualitat
und Lebensmittelsicherheit zu leisten.

HACCP: Basierend auf den internationalen Richtlinien der WHO und FAO (Codex Alimentarius),
stellt unser robustes HACCP Konzept sicher, dass wir alle lebensmittelsicherheitsrelevanten
Gefahren und kritischen Punkte entlang des Herstellprozesses kennen, kontrollieren und
beherrschen.

Hochwertige Rohstoffe und partnerschaftliche Lieferkette: Die Basis flr unsere Produkte stellen
hochwertige und sichere Zutaten dar. Wir legen grossen Wert auf eine transparente
Kommunikation mit unseren Lieferanten und Kunden. Partnerschaftliche Beziehungen in der
Wertschopfungskette erlauben es uns Herausforderungen gemeinsam zu meistern.

Kontinuierliche Verbesserung: Wir geben uns nicht mit dem Status quo zufrieden. Durch das
Definieren und Verfolgen von messbaren Zielen streben wir eine kontinuierliche Verbesserung
unserer Prozesse an. Dank KADI - Fit kénnen wir dabei auf das Fachwissen all unserer
Mitarbeitenden zahlen.

Kontrolle und Uberwachung: Durch gezielte Kontrolle der Rohstoffe und Endprodukte
gewahrleisten wir die Einhaltung gesetzlicher Vorschriften sowie die Erfillung der vereinbarten
Anforderungen unserer Kunden. Entsprechende Kennzahlen helfen uns Trends frihzeitig zu
erkennen und korrigierend einzugreifen.

Ruckverfolgbarkeit und Rickrufkonzept: Wir sind uns bewusst, dass es immer ein Restrisiko
geben wird. Um eine Gefdhrdung der Konsumenten ausschliessen zu kénnen, verfigen wir Gber
ein wirksames Krisenmanagement fur Lebensmittelsicherheitsvorfélle, welches regelmassig
getestet wird. Die Effektivitdt unseres Qualitdtsmanagement- und
Lebensmittelsicherheitssystems, lassen wir uns jahrlich auf Basis des FSSC 22’000 Standards
unabhangig bestatigen.

Unsere Qualitats- und Lebensmittelsicherheitsstrategie ist ein integraler Bestandteil der KADI-
Vision und Mission und wird in unserem Unternehmen umfassend kommuniziert. Die Strategie
wird regelmassig Uberprift und bei Bedarf angepasst.

Wir sind stolz auf unsere Qualitat und unser Lebensmittelsicherheitssystem. Es ist unser Anspruch
die Anforderungen unserer Kunden zu erfiillen und zu tUbertreffen sowie die héchsten Standards
in Bezug auf Qualitdt und Lebensmittelsicherheit zu garantieren.
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