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KADI liess sich vom Toast inspirieren – tun Sie es auch! 
 

Die bewährte Rösti von KADI gibt’s nun auch in der praktischen Toast-Form: Ihre neueste 

Innovation hat die Langenthaler Herstellerin von Kartoffelspezialitäten per 1. Oktober 

2019 ins Sortiment aufgenommen. Gastronomen und Köche nutzen das Rösti Toast von 

KADI als praktische Grundlage, um im Handumdrehen leckere Snacks und Gerichte zu 

zaubern – der Fantasie sind keine Grenzen gesetzt! 

 

 

Nichts geht über eine knusprig gebratene Rösti! Bei KADI lassen sich die Produktentwickler 

deshalb immer wieder gerne von dem beliebten Schweizer Nationalgericht inspirieren. Auch für 

die neuste Innovation von KADI diente die hauseigene Rösti als Vorbild und Ideenquelle: Seit dem 

1. Oktober 2019 ist die unvergleichliche Rösti von KADI in der praktischen Toast-Form erhältlich. 

Das Rösti Toast reiht sich ein in eine ganze Palette von Rösti-Innovationen: Mit den Rösti 

Tartelettes, den Rösti Pastetli oder den Rösti Frites hat KADI schon in der Vergangenheit Tradition 

mit Innovation kombiniert und den Köchen damit verschiedene Convenience-Stufen eröffnet. 
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KNUSPERIGE GRUNDLAGE FÜR UNZÄHLIGE SNACKS UND GERICHTE  

 

Schon bei den ersten Produktverkostungen zeigte sich: Das Rösti Toast wird dank seiner Form und 

seiner einfachen Zubereitung extrem knusprig! Bekannte Snacks und Gerichte auf Toast-Basis 

können mit dem KADI Rösti Toast verbessert und sogar neu interpretiert werden: Ob Toast Hawaii, 

Croque-Monsieur, Clubsandwich oder belegte Brote – mit dem Rösti Toast lassen sich diese 

Leckerbissen in wenigen Handgriffen einfachen und schnell auf den Teller zaubern. Im Gegensatz 

zur klassischen Toast-Variante verleiht das KADI Rösti Toast den Snacks und Gerichten jedoch noch 

eine zusätzliche Knusper-Komponente.  

 

GÄSTEBEDÜRFNISSEN EINFACH NACHKOMMEN 

 

Das Rösti Toast ist auch eine Antwort auf den Megatrend «Snackification»: Immer mehr Menschen 

verpflegen sich zu den unterschiedlichsten Tages- und Nachtzeiten. Die klassischen Mahlzeiten 

Frühstück, Lunch und Abendessen werden abgelöst von Snacks und kleinen Zwischenmahlzeiten. 

Das KADI Rösti Toast eignet sich ideal, um im Handumdrehen warme Snacks und Mini-Mahlzeiten 

zu kreieren. Gastronomen und Köche können damit dem geänderten Essverhalten ihrer Gäste 

nachkommen, ohne grossen Aufwand betreiben zu müssen. 

 

Das KADI Rösti Toast ist im Karton à 5 Kilogramm erhältlich (2 x 2,5kg). Das Stückgewicht beträgt 

rund 75 Gramm. Die Toast-Scheiben sind vorfrittiert und tiefgekühlt, die Zubereitung im Combi-

Steamer dauert bei 200 Grad zwischen 16 und 20 Minuten. 

 

KADI RÖSTI TOAST AN DER IGEHO 2019 

 

Gastronomievertreter und andere interessierte Personen haben die Gelegenheit, das KADI Rösti 

Toast an der IGEHO 2019 zu degustieren. Überzeugen Sie sich selbst vom leckeren Geschmack und 

der knusprigen Beschaffenheit des KADI Rösti Toast! Die IGEHO findet vom 16. bis 20. November 

2019 statt – unser Stand auf der Messe Basel befindet sich in der Halle 1.2 (Stand C046). 

 

Weitere Informationen und Bilder zum KADI Rösti Toast finden Sie unter www.kadi.ch. 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
  

Medienkontakt: 

Patrick Jordi | Marketing Manager KADI AG | +41 (0)62 916 05 38 | patrick.jordi@kadi.ch 
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