
EXPRESS
FRITES
Zeit und  
Kosten sparen

In nur 90 Sek.  

servierbereit!

ZEIT UND  
KOSTEN SPAREN 
mit Express Frites

Zubereitung
EXPRESS FRITES	tiefgekühlt, 7 × 7 mm

Art-Nr. 	 03195
Gewicht 	5 × 2 kg
Zutaten	 Kartoffeln, Stärkemantel,
	 Sonnenblumenöl

Fritteuse
175°C, 90 Sek.

Seit 1951 steht KADI als innovativer Produzent von Kühl- und Tiefkühlprodukten im Dienst der Schweizer Köche. 
Besuchen Sie uns auf www.kadi.ch. Wir haben die passende Beilage für Sie im Angebot!
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ROSMARIN-WAVES

Fein geschnittene Kartoffelscheiben mit Schale und fein 
gewürzt mit Rosmarin, das sind unsere neuen Rosmarin-
Waves. In der Fritteuse oder bei grossen Mengen im Combi-
Steamer schnell produziert, bringen die Rosmarin-Waves 
eine knusprige Abwechslung auf den Teller. Sie eignen sich 
besonders gut als Beilage zu Grillspezialitäten.

Die zwei Neuen
DER SUPER-CRISP LINIE

Was ist
SUPER-CRISP?

Nach dem grossen Erfolg der SUPER-FRITES, Paprika-Frites und Wedges packen wir 
zwei neue Produkte in den SUPER-CRISP-Knuspermantel: Wellenfrites mit Kräutern
und Rosmarin-Waves.

Das Zauberwort hinter unserem Knuspermantel heisst «Coating» – unser patentiertes 
Verfahren für eine hauchdünne Knusperhülle. Es macht KADI SUPER-CRISP zu den wohl 
knusprigsten und schmackhaftesten Kartoffelbeilagen auf dem Markt.

EINE LEGENDäRE  
ENTSTEHUNGSGESCHICHTE

« Der patentierte KADI-Knusper- 
 mantel ist ein Kind der Expo.02. Ein 
 Kunde wünschte sich Pommes Frites, 
 die länger knusprig bleiben und 
 von der Portionenleistung her ideal 
 für Grossanlässe sind. Der Erfolg 
 blieb nicht aus: Unsere Kunden 
 fanden die neuen Frites schlicht weg 
 «super». Darum nennen wir sie 
 auch SUPER-FRITES. Jetzt haben wir 
 weitergetüftelt und neue Produkte 
 im Knuspermantel lanciert: 
 Wellenfrites mit Kräutern und 
 Rosmarin-Waves.»

Geringerer
Frittierverlust*

Durch geringeren Frittierverlust           
erhalten Sie ein höheres Portionen-
gewicht und Ihr Frittieröl wird
weniger belastet. Dies wirkt sich 
positiv auf Ihre Warenkosten aus.

30%
Länger warm und 
knusprig*

Schneller frittiert, bis zu 15 Minuten 
warm und knusprig: Der Knusper-
mantel schliesst die Hitze besser ein.

40%

40%

Mehr Portionen ­
leistung*

Dank schnellerer Zubereitung 
können Sie mehr Portionen pro 
Stunde servieren.

Weniger Ölverbrauch *

Der Knuspermantel schliesst den 
Kartoffelgeschmack ein und Frittieröl 
aus. So sparen Sie Öl und Ihre Gäste 
geniessen bekömmlichere Frites.

60%

*Wir haben die Wellenfrites mit Kräutern gegenüber unseren Normalschnitt-Frites getestet und dabei vier deutliche Verbesserungen gemessen, die Ihnen viel bringen.

WELLENFRITES MIT KRäUTERN

Die Wellenfrites erhalten durch ihren Schnitt mehr
Oberfläche, was ihnen zusätzliche Knusprigkeit verleiht. 
Zudem sind sie mit einem Hauch von Petersilie, Thymian, 
Rosmarin, Basilikum sowie Zwiebel- und Knoblauch- 
pulver umhüllt. Sie sind besonders schnell zubereitet und 
gelingen auch in grossen Portionen im Combi-Steamer.Das Geheimnis 

des Knuspermantels
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Das Geheim
nis 

des Knusperm
antels

Weitere Informationen unter 

www.expressfrites.ch

BEI HOHER
Kundenfrequenz

Mit Express Frites kommen enorme Vorteile in die Profi küche.

Gerade in Spitzenzeiten, bei hohem Kundenzulauf, profi tieren 
Betriebe enorm von der  verdoppelten Anzahl an Portionen.

Und noch etwas: Mit Express Frites verdoppeln Sie auch die An-
zahl Portionen pro Stunde ganz ohne Investition in zusätz liches 
Personal oder Ausrüstung.

Express Frites lohnen sich gleich mehrfach!

SCHNELL UND
RENTABEL
Zeit, Rohstoff und 
Energie sparen

*  Im Vergleich zu einem 

marktüblichen  Feinschnitt 

Pommes Frites.

In nur
90 Sek. 
servierbereit.

Halbierte Frittier -
zeit = doppelte 
 Portionenleistung *

25 %
gesteigerte 
 Ergiebigkeit der 
Pommes Frites 
durch reduzierten 
Frittierverlust *

20 %
profi tabler 
dank Einsparung 
von Frittieröl *
und Energie
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